
Pour passer commande, ou pour un conseil :
en magasin,

par téléphone : 02 230 08 80,
par mail : fromageon@maisonpetre.be,

Plus d’informations :

En commandant avant le vendredi 19 décembre,
vous nous aidez à vous fournir des produits de

qualité ! Menu des fêtes

Sam 20
Dim 21
Lun 22
Mar 23
Mer 24

Ven 26
Sam 27
Dim 28

Mar 30
Mer 31

Sam 3

9 - 18.30
10 - 16

9 - 18.30
9 - 18.30

10 - 17

9 - 18.30
9 - 18.30

10-16

9 -18.30
10-17

9 -18.30

CONTACTEZ-NOUS

L ’ H I V E R ,  L E S  F Ê T E S ,

 E N  F A M I L L E ,  E N T R E  A M I S ,

 E N  R E P A S  I N T I M E  O U  E N  G R A N D E  T A B L É E ,

T O U T E S  L E S  O C C A S I O N S  S O N T  B O N N E S ,

M A I S  T O U J O U R S  A V E C  D U  F R O M A G E  !

HORAIRE DES FÊTES

Livraison à domicile tous les jours d'ouverture

Fermé le jeudi 25  décembre

Fermé les  4, 5 et 6 janvier

Commandez et récupérez votre commande
de la Maison Pétré en même temps !

Nous vous proposons de compléter votre
commande de Noël avec nos produits primeurs,
traiteur et volaille, à venir chercher en même
temps que vos fromages !

Vous trouverez de l’inspiration pour quelques
entrées gourmandes à la page suivante.

Bonne découverte gourmande !

PIERRE, MAXIME ET ROBIN PÉTRÉ

Michel, fondateur du Fromageon (1972)

Fermé les  1er et 2 janvier

Fermé le lundi 29 décembre



Nos plateaux de fromages
Choisis par nos soins pour vous proposer un
équilibre varié, vous offrant des goûts,  textures
et intensités différentes.

Nos fondues
Fondue moitié-moitié
Gruyère AOP - Vacherin
Fribourgeois AOP 

Fondue maison
Emmentaler AOP - Gruyère AOP,                                  
et fromage suisse d’alpage

Fondue jurassienne
Comté AOP de différents affinages

Nos raclettes
Qu’elles soient suisses, belges ou françaises, à
l’ail des ours, aux truffes, au vin blanc, fumées,
ou encore aux morilles et au porto...

Nos breuvages

Nos entrées

Pour vos fêtes de fin d’année, en plus de notre
assortiment habituel de fromages et
charcuteries, nous vous proposons une
sélection gourmande pour embellir votre
table de fêtes.

Foie gras d’oie
Foie gras de canard
Foie gras de canard à poêler

191,60 €/kg
189.80 €/kg
138.80 €/kg

Champagne Elise Dechêne (37,5cl)

Apremont de Savoie
Savagnin sous voile - Victor Richard

Crozes-Hermitage
Jus de Pommes de nos vergers
Réhoboam de Génépi de Savoie (4,5l)

28 €

15 €
19 €

28 €
6,40 €
227 €

12 €/pers.

13 €/pers.

14 €/pers.

En accompagnement
Pommes de terre grenailles
Fendant Pentes Brûlées
Cornichons au vinaigre
Pickles d’oignons rouges

4,30 €/500g
19 €

5,36 €
7,52 €

Fondus au parmesan
Mini fondus au parmesan
Croquettes aux crevettes grises
Mini croquettes aux crevettes grises
Zakouskis

Assiette apéro de fromages et
charcuteries         (pour 3 pers.)

par pièce
3,70 €
1,60 €
5,90 €
2.35 €

(pour 10 pièces) 14 €

18 €

Plateau de fromages  
Repas
Pré-dessert
Dessert

Dressage sur planche, avec
accompagnements
 (fruits frais et secs et confiture) 
  

Tous nos assortiments de fromages peuvent
se décliner en fromages et charcuteries
(2/3-1/3) sans supplément de prix 

 15 €/pers.
8€/pers.

10,50 €/pers.

Assortiment de différentes
raclettes
Présentation sur planche, avec
accompagnements 

       (oignons, cornichons...)  

 13 €/pers.

20€de la Maison Pétré

Nous mettons également à votre disposition des
appareils à raclette ou à fondue. 


